Commande & expédier &

Nom :

Prénom :

Batiment: Etage:
N°: Rue :

Code Postal :

Ville :

Tél . ____ (Indispensable pour le transporteur )

Tél. Port.: _ _

__ (Indispensable pour le transporteur )

Mail :
Facture en retour de mail: =3 Oui & Non

Paiement par carte bancaire:
Si vous préférez régler par carte bancaire, indiquez-le ci-dessous

Numéro de la carte bancaire:

(- () (- )
Date d’expiration: (__ _ )( _ __ )

Les trois derniers chiffres au dos de la carte dans le cadre signé:

(_ __)
Adresse de facturation:(si différente)

Notez ci-dessous I'adresse d’'un ami amateur de Vins d’Al-
sace, nous lui ferons parvenir notre dépliant.

A retourner a:

Bernard HAEGELIN scea
26 rue de I'Eglise

68500 ORSCHWIHR
Téléphone : 03.89.76.14.62

Courriel : contact@haegelin.fr
Site internet: www.haegelin.fr

Frais de port

Par UPS:

Pour 3 bouteilles 18 €
Pour 6 bouteilles 20 €
Pour 12 bouteilles 25 €
Pour 18 bouteilles 45 €
Pour 24 bouteilles 50 €

Par transporteur, au-dela de 24 bouteilles:
Nous contacter par mail contact@haegelin.fr
ou par téléphone 03 89 76 14 62

Veuillez impérativement préciser la quantité de
bouteilles, 'adresse, le code postal du
destinataire et n° de téléphone

-25% sur le port a partir de 48 bouteilles
-50% sur le port a partir de 72 bouteilles
et Franco de port a partir de 150 bouteilles

Les conditions de ventes

Nos prix s’entendent départ cave, toutes taxes comprises.

Le conditionnement pour les expéditions se fait en cartons de

6 et 12 bouteilles.

En cas de rupture de millésime, il sera remplacé par un suivant.

Paiement a la commande, net sans escompte a I'ordre de:

HAEGELIN Bernard scea 68500 ORSCHWIHR

La marchandise voyage aux risques et périls du destinataire.
Nous demandons de vérifier la marchandise lors de la livraison
et d’émettre des réserves sur le bordereau de livraison auprés
du transporteur en cas d’avaries.

Nous nous réservons la propriété des marchandises livrées
jusqu’a paiement intégral du prix. Loi n°80.335 du 12 mai 1980.

VINS D’ALSACE
CREMANT D’ALSACE

TARIF 2025

Départ Cave du
01/02/2025

BERNARD HAEGELIN SCEA
206 RUE DE L’EGLISE
638500 ORSCHWIHR

VIN BIOLOGIQUE ET DEMETER

www.haegelin.fr
contact@haegelin.fr
038976 14 62

Les horaires d’ouverture:

Contactez nous avant votre venue

Du lundi au vendredi de 8h -12h et 13h -18h
le samedi de 9h -12h et 13h -17h.
Le dimanche et jours fériés sur rendez-vous.

ure biodynamiave

agriculft




AQOC Alsace et Alsace Grand Cru

Sucrosité
Riesling 2022 Sec 1.7g/l
Frais, fruité avec des notes minérales
Riesling Bollenberg 2022 Sec 5.4q/l
Fin, délicatement fruité, avec des notes minérales
Riesling Grand cru Pfingstberg 2022 Sec 2g/l
Complexe, fruité avec des notes d’agrumes
Sylvaner 2021 1 étoile au Guide Hachette Sec 1g/l
Elevage en Jarre de Céramique (Grés et Porcelaine)
Note de fleurs blanche, fruité, léger et fin
Muscat 2023 Sec 4gll
Frais, léger et croquant
Muscat Grand cru Pfingstberg 2020 Sec 3g/l

Frais, fruité, et aromatique,

Muscat Grand cru Pfingstberg 2015
Aromatique, épicé, minéral et souple
Muscat Grand cru Pfingstberg 2013
Floral, épicé et complexe

Muscat Orange 2022 Sigillé & la confrérie St Etienne Sec 5.8¢/l
Vin de macération, Aromatique, floral et Iégérement tanique

Moelleux 43g/l

Doux 90g/I

Auxerrois 2022

Frais et fruité

Auxerrois Bollenberg 2023
Fruité, floral et long en bouche

Demi-sec 7.5g/l

Moelleux 20g/1

Pinot Gris 2022

Fruité et légérement fumé

Pinot Gris Bollenberg 2022

Coup de Ceeur et 2 étoile au Guide Hachette
Frais, riche et floral

Demi-sec 11.8g/l

Moelleux 19g/1

Pinot Gris Cuvée Joseph 2018 Sec 3g/l
Fruité avec des notes boisées (élevage en fiit de chéne)
Pinot Gris Cuvée Emma 2023 Doux 57g/l

Complexe, capiteux, exotique et frais

Gewurztraminer 2021

Floral et épicé

Gewurztraminer Bollenberg 2020

1 étoile au Guide Hachette

Floral, épicé, bouche fraiche et souple
Gewurztraminer Cuvée Catherine 2020
Rond, ample, frais sur des notes épicées
Gewurztraminer Grand cru Pfingstberg 2017 Moelleux 659/I
Confit, puissant, riche et persistant
Gewurztraminer Orange 2018
Sigillé & la confrérie St Etienne

Vin de macération, puissant, floral, épicé et légérement tanique

Demi-sec 5.9g/l

Moelleux 32g/1

Doux 56g/1

Moelleux 40g/l

Edelzwicker 100 cl

Mélange de plusieurs cépages

Demi-sec 7g/l

Prix TTC
Uni./€
10.30

12.00
19.50

10.00

10.30
18.00
18.50

22.00
18.50

10.30
11.50

10.30
12.00

15.00
14.50

10.30
12.50

14.50
18.50
19.50

9.00

AQC Crémant d'Alsace ., PixTTC
Sucrosité  Uni/€

Crémant Tradition Brut5g/ 12.00

Frais, élégant, riche et ample

Crémant Rosé Brut 109/l 12.50

Frais, fin et délicatement fruité

Crémant Chardonnay Brut4g/l 13.00

Frais, légérement boisé, ample et fin

Crémant Prestige « I'Excellence du Crémant » Brut4g/l 17.00

Frais, persistant et d'une grande finesse

AQOC Alsace Rouges et Rosés

Pinot Noir Rosé 2023 Sec 10.30

Léger, frais et fruité

Pinot Noir Bollenberg 2023 Sec 13.00

Fruité, harmonieux et frais

Pinot Noir Bollenberg Rouge 2020 Sec 20.00

Riche, légérement vanillé et aux ardmes intenses de fruits rouges

AQC Alsace Vendanges Tardives

Gewurztraminer Bollenberg 2015 Doux 85g/l  2#50

Mielleux, ample, épicé, riche et floral 24.30

Pinot Gris Bollenberg 2015 Doux 96g/l 24060

Mielleux, persistant, complexe, riche et aux arémes exotiques 24.30

Riesling 2022 Moelleux 459/ 2760

Riche, complexe et minéral avec une pointe d'agrume 24.30

AQOC Alsace Sélections de Grains Nobles

Gewurztraminer Bollenberg 2009 Doux 1300/ 55.00
Mielleux, épicé, riche et capiteux

Les Eaux de Vie

AOC Marc d'Alsace Kirsch  s445% 36.00
de Gewurztraminer 0s45% 32.00  Poire s0045% 31.00
Marc de Muscat so045% 29.00  Mirabelle s 45% 31.00
Marc de Pinot Noir s045% 29.00  Quetsch s445% 31.00
(élevage en fiit de chéne) Lie de Vin sa 48% 36.00

Nos vins sont certifiés biologiques selon le cahier des charges
européen. Certifié par Ecocert - FR - BIO - 01

le logo Demeter signifie que ce vin est issu de raisins de
I'agriculture biodynamique. Certifié par Ecocert - FR - BIO - 01
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BON DE COMMANDE:

Tarif départ cave du 01.02.2025

'(;‘gg‘ge P.U | TOTAL
"~ | AOC ALSACE et Alsace 6rand Cru

Edelzwicker 100 cl 9.00
Riesling 2022 | 10.30
Riesling Bollenberg 2022 | 12.00
Riesling Grand cru Pfingstberg 2022 | 19.50
Sylvaner 2021 10.00
Muscat 2023 10.30
Muscat Grand cru Pfingstberg 2020 18.00
Muscat Grand cru Pfingstberg 2015 18.50
Muscat Grand cru Pfingstberg 2013 | 22.00
Muscat Orange 2022 | 18.50
Auxerrois 2022 10.30
Auxerrois Bollenberg 2023 | 11.50
Pinot Gris 2022 10.30
Pinot Gris Bollenberg 2022 | 12.00
Pinot Gris Cuvée Joseph 2018 | 15.00
Pinot Gris Cuvée Emma 2023 14.50
Gewurztraminer 2021 10.30
Gewurztraminer Bollenberg 2020 12.50
Gewurztraminer Cuvée Catherine 2020 14.50
Gewurztraminer Grand cru Pfingstberg | 2017 | 18.50
Gewurztraminer Orange 2018 | 19.50
AOC Crémant d'Alsace
Crémant d’Alsace Tradition 12.00
Crémant d’Alsace Rosé 12.50
Crémant d’Alsace Chardonnay 13.00
Crémant d’Alsace Prestige 17.00
AOC ALSACE Rouges et Rosés
Pinot Noir Rosé 2023 10.30
Pinot Noir Bollenberg 2023 | 13.00
Pinot Noir Bollenberg Rouge 2020 | 20.00
AOC Alsace Vendanges Tardives
Gewurztraminer Bollenberg 2015 | 24.30
Pinot Gris Bollenberg 2015 | 24.30
Riesling 2022 | 24.30
AOC Alsace Sélections de grains Nobles
Gewurztraminer Bollenberg 2009 | 55.00
Les Eaux de Vie
Aoc Marc d’Alsace de Gewurztraminer | 70¢l | 32,00
Marc de Muscat 50c | 29.00
Marc de Pinot Noir 50c | 29.00
Mirabelle s0c | 31.00
Quetsch s0c | 31.00
Kirsch 50c | 36.00
Poire 50c | 31.00
Lie de Vin 50cl | 36.00
Total bouteilles Sous total

Date et Signature: Frais de port

TOTAL TTC




